
 
 

 
 

Associazione Viganò Rinaldo per Cascina Carlotta 
 
 
 

 Info e prenotazioni:   
3339858755 - Andrea Viganò 
 

Disponibili per GRIGLIATE - APERICENA - MERENDE  
anche in occasione di CERIMONIE - COMPLEANNI – MATRIMONI 

EVENTI AZIENDALI - FESTE DI FINE SCUOLA 
 

COME FUNZIONA? 
 
Potete organizzare il vostro “evento” completamente personalizzato secondo le vostre esigenze ed 
allestire la vostra area ( o chiederlo a noi) nel modo che più vi piace, a tutto il resto pensiamo noi. 
 
L'area dispone di spazi all’aperto ed al coperto, dove è possibile grigliare o consumare cibi anche in caso di 
pioggia essendo spazi grandi e riparati. È dotata di diversi servizi igienici accessibili anche a persone 
diversamente abili e può accogliere fino ad un massimo di 300 posti a sedere in aree totalmente coperte. 
 
Gli spazi della Cascina sono sempre visitabili durante gli eventi, durante i quali è possibile anche ammirare i 
nostri animali (oche, galline, mucche, caprette, asini, cavalli, quaglie anatre e pavoni). 
 
         Orari di apertura  
(flessibili e puramente indicativi):              12 – 17.00 circa  Pranzo 
    Cerimonie orari da definire              16- 18.30 circa  Merenda / Aperitivo 
                            18.30 - 22.30 circa  Cena / Apericena 
 
La PRENOTAZIONE è GRATUITA, ma OBBLIGATORIA! Dal semplice pranzo ad un matrimonio! 
La prenotazione è considerata confermata solo in seguito al versamento di una caparra (100€). Tale 
caparra ha il solo scopo di conferma, e verrà persa qualora l’evento venga annullato per qualsiasi motivo. 
Per la caparra è necessario contattarci ed in seguito potrà essere versata nelle seguenti modalità: contanti – 
bonifico – satispay.  
 
*Per GRIGLIARE: 
 
Da noi è semplicissimo, anche per i meno esperti! Forniamo noi tutto l’occorrente, sia per mangiare che per 
grigliare. Prenotate la carne che preferite e le nostre griglie, già fornite di legna, carbonella e diavolina, 
saranno pronte da accendere.  
Potrete quindi grigliare autonomamente, ma con il nostro supporto. 
 
* Il numero minimo di un gruppo per poter richiedere una griglia è 8 persone (bambini sotto i 3 anni non 
contano).  
 
Per gruppi numerosi è possibile richiedere (in base alla disponibilità) un grigliatore professionista  
che grigli esclusivamente per voi al costo da concordare. 
 
Le prenotazioni e gli ordini, salvo esaurimento posti, devono essere effettuate entro il giovedì (salvo 
diversi accordi ed eccetto i primi piatti e torte che devono essere ordinati entro il mercoledì) della settimana 
dell’evento. La prenotazione deve obbligatoriamente indicare la quantità di cibo desiderata, mentre le 
bevande saranno ordinabili a consumo direttamente sul posto durante l’evento. 
 



* È però possibile annullare e/o modificare la prenotazione fino a 3 giorni prima (perdendo la caparra 
versata) e ritirando obbligatoriamente da noi la merce ordinata, ad esclusione di taglieri, bevande e vari 
contributi che non verranno pagati. 
 
Alti prodotti ordinabili:  - taglieri di formaggi e/o salumi km0 

- pizza lievito madre / focaccia lievito madre con oltre 24h di lievitazione 
- torte salate  
- primi piatti (solo per cerimonie ed eventi particolari da concordare)  
- bevande  
- dolci della Cascina (crostate alla marmellata o con crema e frutta di stagione,      
oppure i nostri dessert artigianali) 

 
 
È VIETATO PORTARE QUALSIASI BEVANDA O CIBO DA CASA ad eccezione di frutta, verdura, condimenti 
e salse. È consentito portare la torta per eventi, previa certificazione della pasticceria: in quel caso vi terremo 
la torta in cella frigorifera e vi forniremo obbligatoriamente piatti, tovaglioli, posate, coltello e paletta 
per torta (per taglio torta in autonomia) con un contributo di 1.50€ a persona (es. 20 persone = 30€ ) 
 
Ricordiamo che, ad eccezione delle cerimonie, i tavoli devono essere ripuliti dai rifiuti che devono essere 
gettati negli appositi contenitori della raccolta differenziata. 
 

 

 
QUANTO COSTA? 

 
 
 
 
 
 
 
* CERIMONIE/COMPLEANNI/EVENTI: Crediamo fortemente che mettere al centro i vostri desideri e le 
vostre esigenze creando un menù dedicato sia un fattore fondamentale, senza imporvi menù a prezzi fissi, ma 
personalizzando quella che sarà l’offerta ed il menù a voi preferito. Pertanto ogni soluzione è 
completamente personalizzabile e costruita su misura per voi in base alle vostre preferenze, necessità 
e budget. 
 

Chiedeteci un preventivo, vi aiuteremo nel comporre il menù adatto alle vostre esigenze! 
 

FASCE DI PREZZO INDICATIVE*:     Evento / Cerimonia / Grigliata 23€ / 38€  
(flessibili in base alle ordinazioni)   Pranzo / Apericena 22€ / 32€ 
*si basano su una media a persona   Merenda pomeridiana 12€ / 18€ (adulti compresi) 
 

I bambini (merenda esclusa) mediamente incidono circa il 50% rispetto al prezzo di un adulto. 
 

- Tovaglioli, piatti, bicchieri, posate monouso e tovagliette (tutti prodotti biodegradabili ad impatto 0) 
vengono forniti da noi: chiediamo un contributo di 2.50€ a persona (gratis per bambini sotto i 3 anni) + 50 
centesimi per ogni eventuale coperto aggiuntivo. 
* (è possibile richiedere coperti in metallo e tovaglie da specificare al momento della prenotazione ad un 
costo aggiuntivo). 
 
Per le grigliate troverete le vostre griglie pronte da accendere in quanto vi forniamo il kit comprensivo di 
attrezzi, legna, carbonella e diavolina con un contributo di 3€ a persona (gratis per bambini sotto i 3 anni)  
(In caso di utilizzo della griglia il totale è quindi di 5.50€ a persona). 
 
È richiesto un contributo complessivo pari a 15€ per la pulizia e sanificazione della griglia utilizzata.   
 



SERVIZI AGGIUNTIVI: 
In occasione di Feste per Bambini è possibile richiedere l’ANIMAZIONE come servizio extra: le nostre 
simpatiche animatrici operano esclusivamente nella nostra Cascina e saranno disponibili per tutto l’evento.  
Prezzo del servizio:  120€ per un animatrice (fino a 15 bambini) 
   180€ per due animatrici (fino a 30 bambini) 
 
* La disponibilità delle animatrici va verificata preventivamente. 
 
 
 
Per eventuali ALLESTIMENTI richiesti come servizio extra (se desiderate, potete pensarci voi 
autonomamente), le nostre professioniste saranno a vostra completa disposizione.  
Prezzo del servizio:  a partire da 120€ per i compleanni (inclusi allestimenti tavoli per torta con numero) 
   a partire da 170€ per le cerimonie (inclusi allestimenti tavoli per torta con colonne) 
E’ possibile personalizzare con personaggi, temi, centri tavola e colori ogni allestimento. 
 
È consentito ascoltare musica all’interno della propria area utilizzando esclusivamente supporti ad uso 
domestico (es. casse Bluetooth). Sono vietati impianti stereo, nel rispetto degli altri clienti della Cascina. 
 
Sono ammessi i vostri amici a quattro zampe, se tenuti al guinzaglio, sempre nel rispetto del luogo che vi 
ospita, dei clienti e degli altri animali della Cascina. 
 
Metodi di pagamento accettati (non si fanno conti separati):  - Contanti  
                                                    - Satispay  
                                                    - Bonifico bancario   
                                                                                                         - POS (solo bancomat) 
 

PARCHEGGIO:  accedere all’ampio parcheggio da via Tolstoi 65 (10m dall’ingresso).   
   E’ vietato parcheggiare nella stradina a fianco la cascina 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Chiedeteci un preventivo, vi aiuteremo nel comporre il menù adatto alle vostre esigenze! 

Andrea -> 3339858755 (anche via whatsapp) / info@cascinacarlotta.it 
Associazione Viganò Rinaldo per Cascina Carlotta 

 
 
 



MENÙ dei nostri prodotti km0  
 

*GRIGLIA (carne ns produzione senza glutine):                                                         
 
Ali di pollo     3.00€  
Salamella 100% puro suino   2.70€ 
Hamburger scottona 100gr   2.70€ 
Hamburger scottona maxi 200gr.  4.00€ 
Costine     2.00€  
Spiedini     3.80€  
Bistecca di Pancetta di maiale            2.20€ 

*i prezzi sono da intendersi a pezzo cadauno 
 
Costata scottona (450 gr. ca.)   15.00€ 
Fiorentina (1kg ca.)    37.00€ 
Bistecca(fesa) di pollo nostrano   3.80€ 
Bistecca(fesa) di tacchino nostrano   3.80€ 
Coscia pollo con sovraccoscia (500gr circa) 6.80€ 
Bistecca di Coppa di maiale    2.70€ 
Hamb vegetariano/vegano    4.80€

ANTIPASTI / MERENDE / APERICENA 
Tagliere misto formaggi e salumi della Cascina (x 3/4 persone)                         18€               
Frittatina uova km0 con spinaci  /  zucchine (x 3 persone)  - da abbinare ai taglieri                      6.50€ 
Giardiniera di verdure miste “vecchia maniera” (x3 persone) – da abbinare ai taglieri          5€ 
Teglia di Focaccia lievito madre (per 6/7 persone)       18€ 
Teglia di Pizza margherita lievito madre (per 6/7 persone)       28€  
Torta salata (1.6 kg circa -16 fette)                                                               38€  
 Vegetariana (verdure) - Valdostana (prosciutto formaggio e pomodoro) - Pasqualina (ricotta e spinaci)  
Pane lievito madre al cestino (x 4 persone)      /    Panini  Hamb-Salam           3.50€   / 0.70€ cad. 
Panini al latte  (Cotto / Salame / Nutella) ordinabili per le merende di bambini    2.50€ 
 
*PRIMI PIATTI produzione artigianale in teglia (da concordarne l’eventuale introduzione nel menù ) 
Crespelle di magro (ricotta e spinaci)                        5€ a crespella   
Crespelle classiche (prosciutto e mozzarella)                       5€ a crespella  
Lasagne fatte in casa con ragù Carlotta a teglia o monoporzione                    9€ a persona   
Parmigiana di melanzane artigianale a teglia                       in Teglia x 6 persone 55€ 
Paccheri alla Sorrentina in teglia o monoporzione                                               9€ a persona 
Risotto alla salsiccia SENZA GLUTINE artigianale pre confezionato                                       10€ a persona 
Cannelloni ricotta e spinaci SENZA GLUTINE  artiginali pre confezionati           12€ a persona 
Pasta al pomodoro fatta in casa ( su richiesta, senza lattosio e/o senza glutine)  8€ a persona 
*SECONDO PIATTI (da concordarne l’eventuale introduzione nel menù) 
Brasato di manzo (200gr circa, servito in teglia al tavolo)                                      12€ a persona 
 
DOLCI fatti in Cascina 
Dessert Carlotta: Budini cioccolato - panna cotta vaniglia                                     3.50€ 
Tiramisù artigianale km0 / Cheese Cake ai frutti di Bosco km0                          4 € 
 

TORTE artigianali della Cascina ( piatti + posate + pergamena con scritta incluse nel costo delle torta) 
Crostate ns confetture o cioccolato                                             27€ al kg. (min 1 kg - 3€ a persona) 
Crostata crema pasticcera e frutta fresca                                    35€ al kg (min 1.2kg- 4€ a persona)                                             
Torta da cerimonia ( crema chantilly + fragole / gocce dei cioccolato)   35€ al kg (min 1.2kg – 4€ a persona) 
       
BEVANDE 
Acqua piccola / acqua grande        1€ / 2.50€ 
Lattine / Succhi di frutta                                2.50€                     
Succo di frutta     2.50€ 
Bibita grande      4.50€ 
Caraffa di Analcolico / Succo (1L)   5€ 
Birra alla spina media    4€ 
Gin&Tonic / Spritz     6.50€ 
Caraffa di Spritz  (1L)     20€ 
Amaro e digestivi              2.50€ 
Caffé       1€   
 

Bollicine:                                                       
Prosecco Superiore Valdobbiadene DOCG 18€ 
Spumante Varaschin Brut / Moscato IGT       12€ 
Selezione vini km0 delle Colline del Milanese: 
Carlotta Rosso fermo Montebiotto              9.50€ 
Carlotta Bianco frizzante La Tonsa               9.50€ 
Carlotta Rosè vivace La Tonsa                        9.50€ 
Rosso vivace S. Colombano D.O.C.                13€ 
Rosso fermo Roverone I.G.T.                        13€ 
Bianco fermo Verdea N°1 I.G.T.                13€ 
Vino rosso fermo Roverone Riserva IGT  18€ 
Franco Riccardi “l Amarone di Milano”        23€

 


